
「麦のかおり」はこんなパンで
す

�
2種の北海道産小麦粉を独自の配合でブレンドしているから小麦本来の香りと
甘みが豊かです。もちろん、ポストハーベストゼロであんしん。�������������������������������������������

�
北海道産小麦の2大スター「きたほなみ（中力粉）」と「ゆめちから（超強力粉）」を巧
みにブレンドした、心地良いやわらか食感。�

�
イーストフード・乳化剤不使用で安心。また高級食パンブームで、生クリームやバ
ター等を多く使ったものが競うように売られている中、飽きのこないシンプルさ。�

乳�麦�米

自自然派Style食パン然派Style食パン 
麦のかおり１本麦のかおり１本
国産小麦粉、砂糖、パン酵母、バター、国産小麦粉、砂糖、パン酵母、バター、

食塩、米粉調製品（米粉、米麹、酵母、食塩、米粉調製品（米粉、米麹、酵母、

アセロラ粉末）。（賞）お届日含む３日間。アセロラ粉末）。（賞）お届日含む３日間。

ブレナ(愛知)ブレナ(愛知)

贅沢な超厚切りトーストも、
ぜひお試しあれ♪

自由
にスライスできるから自由
にスライスできるから

お好みの厚さで
お楽しみください

食感もっちり・食感もっちり・
やわらかやわらか

“盛らない”“盛らない”
シンプル原料シンプル原料

国産小麦粉国産小麦粉
100％100％

自然派 Style 食パン　麦のかおり１本


