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うなぎ（静岡県産）、さい仕込みしょうゆ、砂糖、みりん、でん粉、清酒、さんしょう付き添付たれ

（さい仕込みしょうゆ、砂糖、みりん、清酒、さんしょう）。（賞）９０日間。
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❶ 育て方・・・・・・��一般にうなぎは半年で
出荷されるなか、えび
す鰻は１年。肉厚で締
まった食感に。

❷ 飼 料・・・・・・一般では配合飼料が
主体。えびす鰻は生エサ
（青魚）をブレンドして
味を深める。

どれが欠けてもできない

「うなぎ屋うなぎ屋」品質品質

３尾３００ｇ

100g×3尾

100g×2尾

24時間体制で管理しています

❸ 焼き方・・・・・・白焼き、蒸しの後、強火
の遠火でしっかり焼き、
余分な水分を残さず臭
みを抑える。

❹ タ レ・・・・・・身質の良さを生かす、
すっきりダレ。増粘剤や
カラメル色素など食品
添加物は不使用。

静岡県産えびす鰻蒲焼 （長焼）

湯麦 豆

湯麦 豆


