
スマホも使える！！
ネット注文登録のご案内。

今号のテーマ

ネット会員の登録方法はウラ面で！！  裏面へGO!!

スマホ画面がそのままカタログになっ

て、タッチするだけで注文完了！ 家事の

スキマ時間や外出先でも使えるから便

利。生活雑貨チラシや特集チラシも同

様に注文できます。

毎回注文したい商品を事前に登録しておくこと

ができます。年に1回だけ登場する、お気に入り

商品も見逃すことはありません。数量変更、登

録削除も簡単にできます。

ベビーフード、おむつといった赤ちゃんの

必需品が毎週買えるので安心です。かさ

ばる荷物もご自宅までお届けします。日

生協のキラキラステップシリーズもここ

から注文できます。

お買い物で気になるのは、「今、いくら？」

ということ。お買い物中の商品と注文点

数、合計金額、獲得予定ポイントが一目

瞭然。計算しなくても大丈夫です。

商品の便利な使い方、アレンジなど、ク

チコミには「なるほど！」がいっぱい。気に

なっていたけど買ったことのない商品の

参考にもなり、お買いものがもっと楽しく

なりますよ。

締切日時・配達日、注文点数・合計金額、

注文リストやポイント照会をいつでも、ど

こでも確認できます。注文内容を忘れ

てしまった時や過去に注文した商品も

チェックでき、リピート買いにも便利です。

2020年6月1回企画…今回からアイチョイス稼働です！！

今回から新しいカタログと注文書になりました。

●カタログは、全44ページ！！

　すべての商品ですべての原材料が掲載されています。

●注文書は、注文商品名が載った新フォーマットです。

も
っ
と
！
べ
ん
り
で
、 
ず
っ
と
！
つ
づ
く
生
協
へ
。

インターネット注文が、忙しい毎日を応援します。

さあ、登録しましょ！いつでも、どこでも、ネットでらくらく注文！！

家事の合間にパパッと注文！

カタログ誌面にはない、アウトレットみた

いなお得な商品が多数掲載されていま

す。このページを見るためにネット登録し

ている人も多いとか。

お買い得商品で上手に節約！「お気に入り」を買い逃さない！

子育てもしっかりサポート！

商品と金額・ポイントが見やすい！

クチコミで、買いものがもっと楽しく！面倒な計算やメモは不要！

アイチョイスの多くの組合

員さんが利用するインター

ネット注文も、この機会に

ぜひ登録をおすすめしたい

サービスです。

ご自宅のパソコンだけでな

く、いまや日々の暮らしに欠

かせないスマホを使っての

注文も可能です。

これまで発行した
 「

」は、

一宮生協ホームページ「重要なお知らせ」の中の

「生活協同組合連合会アイチョイスヘの加盟について」をご覧ください。

一宮生活協同組合

vol.09

わたしたちの
一宮生協を、もっと！ ずっと

！ 

商品案内から 全カタログから

自動注文 ネット限定商品

ネット限定

クリック

ベビー用品

！！

翌

翌

翌

翌

翌

7月4回

翌

翌

翌

7月4回

翌々

翌

翌

翌々

翌

翌々

翌

翌

翌

翌々

翌

翌々

価格は
、本体

価格（
税込価

格）を
表示し

ていま
す。

毎週お
届けす

る自動
注文シ

ステム
対象品

です。
ご注文

方法は
コール

センタ
ーへお

問い合
わせ下

さい。

305

中津豚
小間切

２００ｇ

全部位
を使用

。厚さ約
３ｍｍで

スライス
しま

した。お
届日含む

３日間。

中津ミ
ート

(神奈川
)

306

中津豚
モモス

ライス

２００ｇ

厚さ約３
ｍｍでス

ライスし
ました。

お届日含
む３日間

。

中津ミ
ート(神

奈川)

307

中津豚
モモ

しゃぶし
ゃぶ用

２００ｇ

厚さ約２ｍ
ｍでスライ

スしました
。お届日含

む３日間
。

中津ミ
ート(神

奈川)

308

中津豚
バラス

ライス

２００ｇ

厚さ約３
ｍｍでス

ライスし
ました。

脂肪分
５０％以

下。お届
日含む３

日間。

中津ミ
ート(神

奈川)

309

中津豚
バラ

しゃぶし
ゃぶ用

２００ｇ

厚さ約２ｍ
ｍでスライ

スしました
。お届日含

む３日間
。

中津ミ
ート(神

奈川)

310

中津徳
用豚ロ

ース

テキカ
ツ用

５００ｇ（
５枚）

定番ロ
ーステキ

カツ用の
ビッグパ

ック。バ
ラ凍結

ではあり
ません。

１枚１０
０ｇ。（賞

）１２０日
間。

中津ミ
ート(神

奈川)

311

中津豚
ロース

テキカ
ツ用

２００ｇ

（２枚）

お届日含
む３日間

。

中津ミ
ート(神

奈川)

312

中津豚
ロース

しゃぶし
ゃぶ用

２００ｇ

厚さ約２ｍ
ｍでスライ

スしました
。お届日含

む３日間
。

中津ミ
ート(神

奈川)
313

中津豚
ロース

生姜焼
用

２００ｇ

厚さ５ｍ
ｍでスラ

イスしま
した。

お届日含
む３日間

。

中津ミ
ート(神

奈川)

314

中津豚
カシラ

（ホホ
）肉 ２００ｇ

約７ｍｍ
の厚切り

。柔らかで
適度な歯

応え、濃

厚な味わ
いです。

部位によ
り若干硬

さが違い

ます。焼
肉、串焼

きなどに
。（賞）１２

０日間。

中津ミ
ート(神

奈川)

315

中津豚
ミンチ

２００ｇ

全部分
肉を脂２

０％未満
でミンチ

しました
。

お届日含
む３日間

。

中津ミ
ート(神

奈川)

318

元気豚
小間切

２００ｇ×
２

厚さ約２
．５ｍｍで

スライス
しました

。

お届日含
む４日間

。

愛知経
済連

(愛知)

319

元気豚
ももス

ライス

２００ｇ×
２

厚さ約２
．５ｍｍで

スライス
しました

。

お届日含
む４日間

。

愛知経
済連(愛

知)

320

元気豚
もも

しゃぶし
ゃぶ用

４００ｇ

厚さ約１
．５ｍｍで

スライス
しました

。（賞）９
０日間。

愛知経
済連(愛

知)

321

元気豚
バラス

ライス

２００ｇ×
２

厚さ約２
．５ｍｍで

スライスし
ました。脂

肪比率の
基

準は全量
の５０％以

下です。
お届日含

む４日間
。

愛知経
済連(愛

知)

322

元気豚
バラ

しゃぶし
ゃぶ用

４００ｇ

厚さ約１
．５ｍｍで

スライス
しました

。（賞）９
０日間。

愛知経
済連

(愛知)

323

元気豚
肩ロー

ス

テキカ
ツ用

３枚
３００ｇ

厚さ約１
０ｍｍで

カットしま
した。表

面脂肪
の厚

さは５ｍ
ｍ以下が

基準。お
届日含む

４日間。

愛知経
済連(愛

知) 324

元気豚
肩ロー

ス生姜
焼用

３００ｇ

厚さ約４
ｍｍでス

ライスし
ました。

お届日含
む４日間

。

愛知経
済連(愛

知)

325

元気豚
ロース

テキカ
ツ用

２枚２０
０ｇ

厚さ約１
０ｍｍで

カットし
ました。

とんかつ
や

ポークソ
テーなど

に。お届
日含む４

日間。

愛知経
済連(愛

知)

326

元気豚
ロース

しゃぶし
ゃぶ用

２５０ｇ

厚さ約１
．５ｍｍで

スライスし
ました。（

賞）９０日
間。

愛知経
済連(愛

知)

327

元気豚

ロース
生姜焼

用

２５０ｇ

厚さ約４
ｍｍでス

ライスし
ました。

お届日含
む４日間

。

愛知経
済連

(愛知)

328

元気豚
ミンチ

バラ凍
結

５００ｇ

スネ肉を
中心に

、肩肉な
どの成

型時に
発生

した端材
を使用し

ています
。（賞）６

０日間。

愛知経
済連(愛

知)

338円（税込
365円

）
408円（税込

440円
）

円（税込
円）

408円（税込
440円

） 428円（税込4
62円）

円（税込
円）

次回価
格

円（税込
円）

円（税込
円）

508円（税込
548円

）

495円（税込5
34円）

398円（税込
429円

）

328円（税込3
54円）

598円（税込
円）

円（税込
円）

628円（税込
678円

）

次回価
格648円

（税込699円
）

838円（税込9
05円）

818円（税込
883円

）

次回価
格838円

（税込905円
）

638円（税込
円）

円（税込
円）

円（税込
円）

円（税込
円）

578円（税込
624円

）

次回価
格598円

（税込645円
）

円（税込
円）

コリコリ
で

旨みい
っぱい

。

常に動
かして

いる部
位

だから
、コリコ

リとした
食

感。噛
みしめ

る度に
コク

が広が
ります

。主に
串焼

きやソ
ーセー

ジ原料
に

利用さ
れます

。塩こし
ょう

で焼く
のはも

ちろん
、煮

込んだ
り、炒め

ても美
味

しくい
ただけ

ます。
モモ肩

ロース

ヒレ

バラ

肩
ロ
ー
ス

うで

●焼き肉
 ●串焼

き ●煮
物

●シチュ
ー ●カ

レー  な
ど

小間切
れ肉と

同様、
常備し

ていま
す。少

し値

段がお
高めで

すが、
スーパ

ーの生
姜焼き

用

の肉よ
り少し

厚めで
食べご

たえが
ありま

す。
食べ応

えがあ
って、お

気に入
り。

くまもん
 さん

アイチ
ョイス

ネット
のクチ

コミを
掲載し

ていま
す。

クチコ
ミ

169

204

214

204

214

228

248

254

248

199

164

150

162

157

210

205

213

213

239

239

231

130

トンテキ
にすれ

ば、ジュ
ーシー

。

飼料や
飼育に

こだわ
った丹

沢

高原豚
。厚み

があり
ますが

、

余熱で
熱を通

せばパ
サパサ

になる
心配も

なく肉
本来の

お

いしさ
がしっか

り楽し
めます

。

◀担当

　伊藤

P4で紹
介

していま
す。

カシラ

（ホホ
）

中
津
ミ
ー
ト

元

気

豚

豚カシラ肉

あっさり
クセなく

、食べや
すい。

産直精
肉

2 0 1 7
年 6月

4回

18

産
直

精
肉

畜産物
のこだ

わり

産地や
飼育方

法がす
べて明

らかです
。

【ご注
意】

・100ｇ
単価（税

抜）の表
示は、本

体価

格を割っ
て四捨

五入した
価格で

す。

・商品
画像は

供給品
で撮影

していま
す

が、ブロ
ック肉で

はｇ合わ
せのた

め部

分肉が
入る場

合があり
ます。ご

了承

下さい。

・豚肉は
、調理の

際に中
心部ま

で十分

加熱して
下さい。

・ 賞味
期限の

短いもの
は、お届

け後の
日数「お

届日含
む」で表

示してい
ます。詳

しくは「
生活雑

貨」ペー
ジ下欄

をご覧下
さい。

岐阜県
白川町

の

藤井フ
ァーム

から。

肥育は
約２１０

日間。白
豚種

生まれ
てから

約40日
間母乳

のみ

で育て
ていま

す。専
用設計

の飼

料によ
り医薬

品を全
く使わ

ず肥

育。穀
物飼料

の遺伝
子組換

えは

不分別
です。

神奈川
県愛川

町の

海老名
畜産か

ら。

肥育は
約１８０

日間。白
豚種

医薬品
は生後

約１2０
日以降

で全

く使用
しない

。７５日
以降の

穀物

飼料は
非遺伝

子組換
えで収

穫後

の農薬
不使用

のもの
。

★生産
情報公

表

愛知県
みよし

市、西尾
市の

いさむ
ポーク

から。

肥育は
約２１０

日間。白
豚種

医薬品
は90日

までの
飼料に

少し

含まれ
ていま

すが、
それ以

外は

全期間
におい

て投薬
を行い

ませ

ん。穀
物飼料

の遺伝
子組換

えは

不分別
です。

愛知県
田原市

の

14農場
から。

肥育は
約１９０

日間。白
豚種

医薬品
は生後

90日以
降は飼

料添

加しな
いが、

獣医師
の判断

のも

と防疫
目的で

は使用
します

。穀

物飼料
の遺伝

子組換
えは不

分別

です。

あ
ん
し
ん
豚

中
津
ミ
ー
ト

元
気
豚

い
さ
む
ポ
ー
ク

愛知県
田原市

の

9農場
から。

肥育は
約24ヶ

月間。

和牛種
×乳用

種

飼料の
穀物は

非遺伝
子組換

え。

コーン
は収穫

後の農
薬不使

用の

ものを
使用。

田
原
牛

愛知県
岡崎市

の

農場か
ら。

肥育は
約７0日

間。チャ
ンキー

種

抗生物
質は不

使用。ワ
クチン

は３

～４回接
種。穀物

飼料は
非遺伝

子

組換え
。

★生産
情報公

表

滋賀県
内の2

農場か
ら。

肥育は
約５５日

間。

チャン
キー種

抗生物
質は不

使用。ワ
クチン

は4

回接種
。穀物

飼料の
遺伝子

組換

えは不
分別で

す。

★生産
情報公

表

山口県
、福岡県

を

主とし
た16農

場から
。

肥育は
約６０日

間。

コッブ
、チャン

キー種

抗生物
質は不

使用。ワ
クチン

は４

～６回接
種。穀物

飼料は
非遺伝

子

組換え
。コー

ンは収
穫後の

農薬

不使用
のもの

を使用
。

秋
川
若
鶏

セ
フ
テ
ィ
チ
キ
ン

若
鶏(

滋
賀
産)

クセの
ない風

味と、お
手

頃な価
格で、大

人から
こ

どもま
で、幅

広い世
代

に人気
のお肉

です。

P4で紹
介

していま
す。

（ホホ
）

一宮生協の独自企画チラシ

「えーね」や、便利な生活

雑貨カタログ「キャロット」

も見られます。

TEL

0120-74-2121
受付時間：月～金曜日／9：00～20：00

土曜日／9：00～11：00
注文の締め切り：配達翌日  AM11：00 TEL0570-07-1717受付時間 月～金曜日／9:00～18:00 （ナビダイヤル）

お問い合わせ アイチョイス・コールセンター
ご注文はアイチョイス・注文センター

448円（税込483円）

216円（税込233円）
155円（税込167円）

198円（税込213円）

208円（税込224円） 208円（税込224円）

231円（税込249円） 248円（税込267円）

275円（税込297円）
315円（税込340円）

280円（税込302円） 175円（税込189円） 298円（税込321円） 415円（税込448円）

578円（税込624円） 120円（税込129円） 145円（税込156円）

135円（税込145円） 170円（税込183円）

本カタログは一宮生活協同組合の組合員に配布の

地元の生産者、メーカーを中心とした商品の企画です。

三重県産の特別栽培産直フクユタカ大
豆を使用し、丁寧ににがり寄せした絹こし
豆腐。濃厚ながらもすっきり、さらりとし
た舌触りの良さと、大豆の甘味が楽しめ
る自慢の一品です。

国産飼料米と
NonGMO飼料

使用。

卵 乳 麦 豆 翌

乳 翌 乳 翌

卵 乳 麦 豆 翌 卵 乳 麦 豆 翌

乳 翌 乳 翌

乳 麦 豆 6月5回 卵 乳 麦 豆 6月5回

乳 麦 豆 翌 乳 麦 豆 翌 麦 6月5回 麦 6月5回 麦 豆 6月5回

麦 6月5回 卵 翌 豆 翌 豆 翌

豆 翌 豆 翌 豆 翌 豆 翌々

豆 翌

小麦粉（北海道）、自家
製発酵種（ルヴァン）、
乳等を主要原料とする
食品、バター、ショートニ
ング、砂糖、パン酵母、
食塩、モルト、酵素、米
こうじ、米胚芽抽出物、
アセロラ粉末。
お届け日含む３日
間。

200468

キタノダイチ食パン
１．５斤
（生地時６３０ｇ）

グルマンマルセ（岐阜）

200425

さわやか
低脂肪牛乳
１リットル

生乳（国産）から乳脂肪分を
１．０％まで抜き取りました。加
工乳とは違う生乳の味わいで
す。お届け日含む6日間。

中央製乳
（愛知）

渥美半島にある
中央製乳自社の
生乳を使用した加
糖タイプのソフトな
ヨーグルトです。
お届け日含む9日間。

200433

渥美半島ソフトヨーグルト
５００
５００ｇ

中央製乳（愛知）

200441

国産小麦の
スライス食パン６枚

１斤（６枚）
小麦粉（北海道）、自家製発酵種（液種）、砂糖、乳等を主要原料
とする食品、ショートニング、パン酵母（生イースト）、食塩、脱脂粉
乳、米麹、米胚芽抽出物、アセロラ粉末。お届け日含む３日間。

グルマンマルセ（岐阜）

200450

国産小麦の
スライス食パン５枚

１斤（５枚）
小麦粉（北海道）、自家製発酵種（液種）、砂糖、乳等を主要原料
とする食品、ショートニング、パン酵母（生イースト）、食塩、脱脂粉
乳、米麹、米胚芽抽出物、アセロラ粉末。お届け日含む３日間。

グルマンマルセ（岐阜）

200409

渥美半島
酪農牛乳
１リットル

渥美半島（田原・豊橋市）
の生乳を１３０度２秒殺菌。
お届け日含む6日間。

中央製乳
（愛知）

１リットル

豊橋市の酪農家さん限定
の生乳を１３０度２秒殺菌。
お届け日含む6日間。

200417

のんほい牛乳

中央製乳
（愛知）

200476

白いコロコロチーズ
５０ｇ（生地時）
×４個
小麦粉（北海道）、プロセスチーズ、パン酵母（天然酵母）、砂糖、
脱脂粉乳、コンデンスミルク、バター、ショートニング、ハチミツ、食塩
（シママース）。お届け日含む３日間。

グルマンマルセ（岐阜）

200484

天然酵母の
チョコチップメロンパン
９０ｇ（生地時）
×３個
【パン生地】小麦粉（北海道）、パン酵母（天然酵母）、砂糖、脱脂粉乳、加糖
練乳、バター、ショートニング、ハチミツ、食塩（シママース） 【チョコチップクッキー
生地】小麦粉（北海道）、チョコチップ、砂糖、粗糖、マーガリン、卵／ベーキング
パウダー、香料。お届け日含む３日間。

グルマンマルセ（岐阜）

200492

２斤角食パン

２斤（８８０ｇ）
小麦粉、マーガリン、砂糖、脱脂粉乳、食塩、パン酵
母。お届け日含む４日間。

安田屋（岐阜）

小麦粉、マーガリン、砂糖、脱脂粉乳、食塩、パン酵
母。お届け日含む４日間。

149円（税込160円）１斤（４４０ｇ）

200506

１斤角食パン

安田屋（岐阜）

１個
（生地時１９０ｇ）
小麦粉、レーズン、砂糖、菜種油、パン酵母、トレハ
ロース、塩、コーン澱粉、モルトエキス、シナモン／Ｖ．
Ｃ。お届け日含む３日間。

しっとりレーズンパン
200514 安田屋（岐阜）

小麦粉（国産）、玄米（国産）、パン酵母、砂糖（粗精
糖）、食塩。お届け日含む３日間。

４０ｇ×４

200522

プチ玄米ごぱん

プレマ（愛知）

９０ｇ×２
小麦粉（国産）、砂糖（粗精糖）、有機パーム油、パン酵母、
食塩、有機ココア、豆乳（国産）。お届け日含む３日間。

200531

白いソフトショコラ

プレマ（愛知）

200549

ソフトレーズン

３６０ｇ
小麦粉（国産）、有機レーズン、砂糖（粗精糖）、有機パーム
油、パン酵母、食塩、有機シナモン。お届け日含む３日間。

プレマ（愛知） 200557

あいたま（平飼い）

300円（税込324円）６個
池野（愛知県）愛農高校（三重県）からお届け。サイズ無
選別。良質魚粉、ＮｏｎＧＭＯ飼料使用。（賞）１４日間。

愛農生産組合（愛知） 200565

寄せとうふ

２３０ｇ
大豆（三重県）／凝固剤（塩化マグネシウム含有
物）。お届け日含む５日間。

弓削銘水堂（岐阜） 200573

岐阜のもめん にがり仕込み

１６０ｇ×２
大豆（岐阜県）／凝固剤（塩化マグネシウム）。
お届け日含む５日間。

弓削銘水堂（岐阜）

４５０ｇ

大豆（三重県）／凝固剤（塩化マグネ
シウム含有物）。お届け日含む５日間。

200581

もめんとうふ

弓削銘水堂（岐阜）

200590

美濃揖斐川産大豆使用絹
Ｗパック

155円（税込167円）１８０ｇ×２
丸大豆（岐阜県）／凝固剤（塩化マグネシウム）。
お届け日含む５日間。

弓削銘水堂（岐阜）
200603

かわきたのあぶらあげ

４枚
大豆（三重県）、食用植物油／凝固剤（塩化マグネ
シウム）。お届け日含む３日間。

スズカ川北食品（三重）

１枚（約９０ｇ）
大豆（三重県）、食用植物油／凝固剤（塩化マグネ
シウム）。お届け日含む３日間。

200611

かわきたの大判あげ

スズカ川北食品（三重）

４５０ｇ
大豆（三重県産）／凝固剤（塩化マグネシウム）。
お届け日含む５日間。

200395

かわきたの絹こし豆腐

スズカ川北食品（三重）

155円（税込167円）

2020年6月1回

商品案内

★6桁番号にてご注文ください。※アイチョイスECサイトでも注文できます。

月 火 水 木 金

注 文 書
提 出 日

5/25 26 27 28 29
商 品
お 届 日

6/1 2 3 4 5

大豆の甘味が濃厚！
つるりと舌触りも良い絹こし豆腐。

平飼いでのびのびと
育てられた鶏のたまご！

豆の状態、季節ごとに職人技が光る！
濃厚なもめんとうふ。

目的ごとの
アイコンだから
使いやすい

移動中でも
パッと確認
できる

翌

翌

翌

翌

翌

7月4回

翌

翌

翌

7月4回

翌々

翌

翌

翌々

翌

翌々

翌

翌

翌

翌々

翌

翌々

価格
は、本

体価
格（
税込
価格
）を
表示
してい

ます。

毎週
お届
けする

自動
注文
システ

ム対
象品
です。

ご注
文方
法は
コー
ルセン

ター
へお
問い
合わ
せ下
さい
。

305

中津
豚小
間切

２００ｇ

全部位
を使用

。厚さ
約３ｍ

ｍでス
ライス

しま

した。
お届日

含む３
日間。

中津
ミート

(神奈
川)

306

中津
豚モ
モスラ

イス

２００ｇ

厚さ約
３ｍｍ

でスラ
イスし

ました
。

お届日
含む３

日間。

中津
ミート

(神奈
川)

307

中津
豚モ
モ

しゃぶ
しゃぶ

用

２００ｇ

厚さ約２
ｍｍで

スライス
しました

。お届日
含む３日

間。

中津
ミート

(神奈
川)

308

中津
豚バ
ラスラ

イス

２００ｇ

厚さ約
３ｍｍ

でスラ
イスし

ました
。

脂肪分
５０％

以下。
お届日

含む３
日間。

中津
ミート

(神奈
川)

309

中津
豚バ
ラ

しゃぶ
しゃぶ

用

２００ｇ

厚さ約２
ｍｍで

スライス
しました

。お届日
含む３日

間。

中津
ミート

(神奈
川)

310

中津
徳用
豚ロ
ース

テキカ
ツ用

５００ｇ
（５枚

）

定番ロ
ーステ

キカツ
用のビ

ッグパ
ック。

バラ凍
結

ではあ
りませ

ん。１
枚１０
０ｇ。（

賞）１２
０日間

。

中津ミ
ート(

神奈
川)

311

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

２００ｇ

（２枚
）

お届日
含む３

日間。

中津
ミート

(神奈
川)

312

中津
豚ロー

ス

しゃぶ
しゃぶ

用

２００ｇ

厚さ約２
ｍｍで

スライス
しました

。お届日
含む３日

間。

中津
ミート

(神奈
川)

313

中津
豚ロー

ス生姜
焼用

２００ｇ

厚さ５
ｍｍで

スライ
スしま

した。

お届日
含む３

日間。

中津
ミート

(神奈
川)

314

中津
豚カシ

ラ

（ホホ
）肉 ２００ｇ

約７ｍ
ｍの厚

切り。柔
らかで

適度な
歯応え

、濃

厚な味
わいで

す。部
位によ

り若干
硬さが

違い

ます。焼
肉、串

焼きな
どに。（

賞）１２
０日間

。

中津ミ
ート(

神奈
川)

315

中津
豚ミン

チ

２００ｇ

全部分
肉を脂

２０％
未満で

ミンチ
しまし

た。

お届日
含む３

日間。

中津
ミート

(神奈
川)

318

元気
豚小
間切

２００ｇ
×２

厚さ約
２．５ｍ

ｍでス
ライス

しまし
た。

お届日
含む４

日間。

愛知
経済
連

(愛知
)

319

元気
豚も
もスラ

イス

２００ｇ
×２

厚さ約
２．５ｍ

ｍでス
ライス

しまし
た。

お届日
含む４

日間。

愛知
経済
連(愛

知)

320

元気
豚もも

しゃぶ
しゃぶ

用

４００ｇ

厚さ約
１．５ｍ

ｍでス
ライス

しまし
た。（賞

）９０日
間。

愛知
経済
連(愛

知)

321

元気
豚バ
ラスラ

イス

２００ｇ
×２

厚さ約
２．５ｍ

ｍでス
ライスし

ました
。脂肪

比率の
基

準は全
量の５

０％以
下です

。お届
日含む

４日間
。

愛知
経済
連(愛

知)

322

元気
豚バ
ラ

しゃぶ
しゃぶ

用

４００ｇ

厚さ約
１．５ｍ

ｍでス
ライス

しまし
た。（賞

）９０日
間。

愛知
経済
連

(愛知
)

323

元気
豚肩
ロース

テキカ
ツ用

３枚
３００ｇ

厚さ約
１０ｍｍ

でカット
しまし

た。表
面脂肪

の厚

さは５
ｍｍ以

下が基
準。お

届日含
む４日

間。

愛知
経済
連(愛

知) 324

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

３００ｇ

厚さ約
４ｍｍ

でスラ
イスし

ました
。

お届日
含む４

日間。

愛知
経済
連(愛

知)

325

元気
豚ロー

ステキ
カツ用

２枚２
００ｇ

厚さ約
１０ｍ

ｍでカ
ットしま

した。
とんか

つや

ポーク
ソテー

などに
。お届

日含む
４日間

。

愛知
経済連

(愛知
)

326

元気
豚ロー

ス

しゃぶ
しゃぶ

用

２５０ｇ

厚さ約
１．５ｍ

ｍでス
ライスし

ました
。（賞）９

０日間
。

愛知
経済
連(愛

知)

327

元気
豚

ロー
ス生
姜焼
用

２５０ｇ

厚さ約
４ｍｍ

でスラ
イスし

ました
。

お届日
含む４

日間。

愛知
経済
連

(愛知
)

328

元気
豚ミン

チバラ
凍結

５００ｇ

スネ肉
を中心

に、肩
肉など

の成型
時に発

生

した端
材を使

用して
います

。（賞）
６０日

間。

愛知
経済
連(愛

知)

338円（税
込36

5円）
408円（税

込44
0円）

428円（税
込46

2円）

408円（税
込44

0円）
428円（税

込46
2円）

1,138円（税
込1,2

29円
）

次回
価格1,191

円（税
込1,28

6円）

495円（税
込53

4円）

508円（税
込54

8円）

495円（税
込53

4円）

398円（税
込42

9円）

328円（税
込35

4円）

598円（税
込64

5円）
648円（税

込69
9円）

628円（税
込678

円）

次回
価格648

円（税
込699

円）

838円（税
込90

5円）

818円（税
込88

3円）

次回
価格838

円（税
込905

円）

638円（税
込68

9円）
638円（税

込68
9円）

478円（税
込516

円） 598円（税
込64

5円）

578円（税
込62

4円）

次回
価格598

円（税
込645

円）

648円（税
込69

9円）

コリコ
リで

旨みい
っぱい

。

常に
動か

して
いる

部位

だから
、コリ

コリと
した食

感。噛
みしめ

る度
にコク

が広
がりま

す。主
に串
焼

きや
ソー

セー
ジ原

料に

利用
されま

す。塩
こしょ

う

で焼
くのは

もちろ
ん、煮

込ん
だり、

炒め
ても
美味

しくい
ただ
けます

。モモ
肩

ロース
ヒレ

バラ

肩
ロ
ー
ス

うで

●焼き
肉 ●串

焼き
 ●煮物

●シチ
ュー 

●カレ
ー  な

ど

小間
切れ

肉と同
様、常

備し
てい
ます
。少し

値

段が
お高

めで
すが

、スー
パー
の生

姜焼
き用

の肉よ
り少し

厚め
で食
べご
たえ
があ
ります

。
食べ
応えが

あって
、お気

に入り
。

くまも
ん さ
ん

アイ
チョイ

スネ
ットの

クチ
コミ
を掲
載し
てい
ます
。

クチコ
ミ

169

204

214

204

214

228

248

254

248

199

164

150

162

157

210

205

213

213

239

239

231

130トンテ
キにす

れば、
ジュー

シー。

飼料
や飼
育にこ

だわっ
た丹
沢

高原
豚。厚

みが
ありま

すが
、

余熱
で熱

を通
せば

パサ
パサ

にな
る心
配も
なく肉

本来
のお

いしさ
がしっ

かり楽
しめま

す。

◀担当

　伊藤

P4で
紹介

してい
ます。

カシラ

（ホ
ホ）

中
津
ミ
ー
ト

元

気

豚

豚カシラ
肉

あっさ
りクセ

なく、
食べや

すい。

産直
精肉

2 0 1
7 年 6

月4回

18

産
直

精
肉

畜産
物のこ

だわり

産地
や飼

育方
法が

すべて
明

らかで
す。

【ご注
意】

・10
0ｇ単

価（税
抜）の

表示は
、本体

価

格を割
って四

捨五入
した価

格です
。

・商品
画像は

供給品
で撮影

してい
ます

が、ブ
ロック

肉では
ｇ合わ

せのた
め部

分肉
が入る

場合
があり

ます。
ご了承

下さい
。

・豚肉
は、調

理の際
に中心

部まで
十分

加熱し
て下さ

い。

・ 賞味
期限の

短いも
のは、

お届け
後の日

数「お
届日含

む」で
表示し

ていま
す。詳

しくは「
生活雑

貨」ペ
ージ下

欄をご
覧下さ

い。

岐阜県
白川町

の

藤井フ
ァーム

から。

肥育
は約２

１０日
間。白

豚種

生ま
れて
から約

40日
間母
乳の
み

で育
てて

いま
す。専

用設
計の

飼

料に
より医

薬品
を全
く使
わず

肥

育。穀
物飼

料の
遺伝

子組
換え
は

不分
別で
す。

神奈川
県愛川

町の

海老名
畜産か

ら。

肥育
は約１

８０日
間。白

豚種

医薬
品は
生後

約１2
０日以

降で
全

く使用
しな
い。７

５日以
降の

穀物

飼料
は非
遺伝
子組
換え
で収
穫後

の農
薬不
使用
のも
の。

★生
産情
報公
表

愛知県
みよし

市、西
尾市の

いさむ
ポーク

から。

肥育は
約２１

０日間
。白豚

種

医薬
品は
90日

までの
飼料
に少
し

含ま
れて

いま
すが

、それ
以外

は

全期
間に
おい
て投
薬を
行い
ませ

ん。穀
物飼

料の
遺伝

子組
換え
は

不分
別で
す。

愛知県
田原市

の

14農
場から

。

肥育
は約１

９０日
間。白

豚種

医薬
品は
生後
90日

以降
は飼
料添

加し
ない

が、獣
医師

の判
断の

も

と防
疫目

的で
は使

用し
ます

。穀

物飼
料の
遺伝
子組
換え
は不
分別

です
。

あ
ん
し
ん
豚

中
津
ミ
ー
ト

元
気
豚

い
さ
む
ポ
ー
ク

愛知県
田原市

の

9農場
から。

肥育
は約
24ヶ

月間
。

和牛
種×乳

用種

飼料
の穀

物は
非遺

伝子
組換

え。

コー
ンは
収穫
後の
農薬
不使
用の

もの
を使
用。

田
原
牛

愛知県
岡崎市

の

農場か
ら。

肥育は
約７0

日間。
チャン

キー種

抗生
物質
は不
使用
。ワク

チンは
３

～４回
接種
。穀物

飼料
は非
遺伝
子

組換
え。

★生
産情
報公
表

滋賀県
内の2

農場か
ら。

肥育
は約５

５日間
。

チャン
キー種

抗生
物質
は不
使用
。ワク

チンは
4

回接
種。穀

物飼
料の

遺伝
子組

換

えは
不分
別で
す。

★生
産情
報公
表

山口県
、福岡

県を

主とし
た16

農場か
ら。

肥育は
約６０

日間
。

コッブ
、チャ

ンキ
ー種

抗生
物質
は不
使用
。ワク

チンは
４

～６回
接種
。穀物

飼料
は非遺

伝子

組換
え。コ

ーン
は収

穫後
の農

薬

不使
用のも

のを
使用
。

秋
川
若
鶏

セ
フ
テ
ィ
チ
キ
ン

若
鶏(

滋
賀
産)

クセの
ない
風味と

、お手

頃な価
格で、

大人か
らこ

ども
まで

、幅広
い世

代

に人気
のお肉

です。

P4で
紹介

してい
ます。

（ホ
ホ）

価格
は、本

体価
格（
税込
価格
）を
表示
してい

ます。

翌

翌

翌

翌々

翌々

元気
豚小
間切

厚さ約
２．５ｍ

ｍでス
ライス

しまし
た。

お届日
含む４

日間。

319

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

元気
豚も
もスラ

イス

２００ｇ
×２

厚さ約
２．５ｍ

ｍでス
ライス

しまし
た。

お届日
含む４

日間。

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

元気
豚肩
ロース

テキカ
ツ用

テキカ
ツ用

テキカ
ツ用

テキカ
ツ用

テキカ
ツ用

テキカ
ツ用

３枚
３００ｇ

厚さ約
１０ｍｍ

でカット
しまし

た。表
面脂肪

の厚

さは５
ｍｍ以

下が基
準。お

届日含
む４日

間。

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知) 324

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

元気
豚肩
ロース

生姜
焼用

３００ｇ

厚さ約
４ｍｍ

でスラ
イスし

ました
。

お届日
含む４

日間。

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

元気
豚ロー

ステキ
カツ用

元気
豚ロー

ステキ
カツ用

元気
豚ロー

ステキ
カツ用

元気
豚ロー

ステキ
カツ用

厚さ約
１０ｍ

ｍでカ
ットしま

した。
とんか

つや

ポーク
ソテー

などに
。お届

日含む
４日間

。

326

元気
豚ロー

ス

元気
豚ロー

ス

元気
豚ロー

ス

元気
豚ロー

ス

元気
豚ロー

ス

元気
豚ロー

ス

元気
豚ロー

ス

元気
豚ロー

ス

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

２５０ｇ

厚さ約
１．５ｍ

ｍでス
ライスし

ました
。（賞）９

０日間
。

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

328

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

元気
豚ミン

チバラ
凍結

５００ｇ

スネ肉
を中心

に、肩
肉など

の成型
時に発

生

した端
材を使

用して
います

。（賞）
６０日

間。

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

愛知
経済
連(愛

知)

598円（税
込64

5円）
648円（税

込69
9円）

638円（税
込68

9円）
638円（税

込68
9円）

516
円） 598円（税

込64
5円）

648円（税
込69

9円）

162

213

213

239

130

翌

翌

307

中津
豚モ
モ

中津
豚モ
モ

中津
豚モ
モ

中津
豚モ
モ

中津
豚モ
モ

中津
豚モ
モ

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

しゃぶ
しゃぶ

用

２００ｇ

厚さ約２
ｍｍで

スライス
しました

。お届日
含む３日

間。

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

厚さ約２
ｍｍで

スライス
しました

。お届日
含む３日

間。

311

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

中津
豚ロー

ステキ
カツ用

２００ｇ

（２枚
）

お届日
含む３

日間。

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

中津
ミート

(神奈
川)

428円（税
込46

2円）

462
円）

495円（税
込53

4円）

214

248

さん

231

翌

翌

翌

翌々

翌

7月4回

翌

7月3回

翌

翌

翌々

麦

翌々

7月4回

米
8月3回

落 豆
 米

7月3回

麦 豆
 米

7月4回

翌

翌々

翌々

7月3回

価格
は、本

体価
格（
税込
価格
）を
表示
してい

ます。

335

田原
牛小
間切

２００
ｇ

２００ｇ

お届日
含む３

日間。

愛知
経済
連（愛

知）

336

田原
牛モ
モ

スライ
ス２０

０ｇ２０
０ｇ

お届日
含む３

日間。

愛知
経済
連（愛

知）

337

田原
牛モ
モ

切落し
２００

ｇ２００
ｇ

お届日
含む３

日間。

愛知
経済
連（愛

知）

338

田原
牛モ
モ角
切

（カレ
ー・シ

チュー
用）

１８０ｇ

モモ肉
を約２ｃ

ｍの角
切りにし

ました
。カレー

やシチ
ュー

などの
煮込み

料理に
どうぞ。

お届日
含む３日

間。

愛知
経済
連(愛

知)

339

田原
牛バ
ラ切
落し２

００ｇ

２００ｇ

お届日
含む３

日間。

愛知
経済
連（愛

知）

340

田原
牛モ
モ・

元気
豚バ
ラ焼
肉セッ

ト

（牛３
００ｇ・

豚２０
０ｇ）

田原
牛のも

も肉と
元気
豚のバ

ラ肉を
厚さ約

４ｍｍ
の

焼き肉
カットに

しまし
た。（賞

）９０日
間。

愛知
経済
連(愛

知)

341

国産
牛小
間切２

００ｇ

２００ｇ

お届日
含む３

日間。

愛知
経済
連（愛

知）

342

北海
道産

牛小
間切（

分包
）

６０ｇ×
４

北海道
産ホル

スタイ
ン種。

使いや
すいよ

う

６０ｇず
つ分包

して凍
結しま

した。
必要な

分

だけ解
凍して

お料理
に。（賞

）１２０
日間。

富士
商店
(愛知

)

343

国産
合挽
ミンチ

（バ
ラ凍
結）

３００ｇ

富士
商店
(愛知

)

344

国産
牛ミン

チ

（バ
ラ凍
結）

３００ｇ

国産ホ
ルスタ

イン種
。丁寧

に２度
挽きし

ました
。保存

に便利
なチャ

ッ

クシー
ル袋入

り。必
要な分

だけ解
凍して

お料理
に。（賞

）１２０
日間。

富士
商店
(愛知

)

345

国産合
挽ミン

チ

（国産
牛・元

気豚）
バラ凍

結

５００ｇ

国産牛
約50

％、元
気豚約

50％を
配合。

元

気豚は
愛知県

田原市
の指定

生産者
から。

使いや
すいバ

ラ凍結
です。（

賞）６０
日間。

愛知
経済
連（愛

知）
346

地粉
餃子
の皮

２０枚

小麦粉
（国産

）、食
塩、デ

ンプン
（打ち

粉）。

直径
10㎝

。風味
がある

国産小
麦の
農林

61号
を使用

。お届
日含む

8日間
。

金子
製麺
(神奈

川)

332

いさむ
ポーク

ミンチ

（バ
ラ凍
結）

３００ｇ

豚もも
肉、豚

かた肉
、豚す

ね肉が
主原料

。

急速冷
凍した

ミンチ
を使い

やすい
バラ凍

結

にしまし
た。赤

身率約
８割。（

賞）９０
日間。

いさむ
・ポー

ク(愛
知)

317

中津
豚ロ
ース

塩こう
じ漬２

００ｇ（
２枚）

国産豚
肉、米

こうじ
、塩。自

社で作
った塩

こう

じに漬
けまし

た。お
届日含

む３日
間。

中津ミ
ート(

神奈
川)

316

中津
小間
豚漬

（味
噌漬
）

２００ｇ

国産
豚肉

、味噌
、粗糖

、発酵
調味

料、胡
麻

油、しょ
うが、

ピーナ
ッツバ

ター、
赤唐辛

子。重

量の比
率は豚

肉約１
６０ｇ
、味噌

約４０
ｇが目

安です
。お届

日含む
４日間

。

中津ミ
ート

(神奈
川)

333

味付
け豚レ

バー

（九
州産
）

２５０ｇ

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

と一緒
に炒め

て。（賞
）１８０

日間。

志布
志畜
産（鹿

児島
）

329

あんし
ん豚

モモし
ゃぶし

ゃぶ用

２００ｇ

厚さ約
１．５ｍ

ｍでス
ライスし

ました
。（賞）１

８０日間
。

藤井フ
ァーム

(岐阜
)

330

あんし
ん豚

ロース
テキカ

ツ用

３００ｇ

（３枚
）

厚さ約
１０ｍｍ

でカット
しまし

た。（賞
）１８０

日間。

藤井フ
ァーム

(岐阜
)

331

いさむ
ポーク

ロース
生姜焼

用

２００ｇ

厚さ約
３ｍｍ

にカット
しまし

た。（賞
）９０日

間。

いさむ
・ポー

ク(愛
知)

334

国産
やわら

かもつ
処

２５０ｇ

豚小腸（
国産）、

豚大腸（
国産）。

自社工
場で当日

処理をす

るので新
鮮です。

加熱済
み。臭み

もなく柔
らかいの

でもつ

鍋などお
好みの

味付けで
お楽しみ

ください
。（賞）5

0日間。

日本フ
ードパ

ッカー
鹿児
島

（鹿
児島
）

国産牛
肉約７

０％、

国産豚
肉約３

０％を

配合。
チャッ

クシー

ル袋入
り。使

いや

すいバ
ラ凍結

です。

（賞）１
２０日間

。

1,085円（税
込1,17

1円）

次回
価格1,10

5円（
税込1,193

円）

1,198円（税
込1,2

93円
）

1,168円（税
込1,2

61円
）

958円（税
込1,0

34円
）

925円（税
込99

9円）

2,288円（税
込2

,471
円）

798円（税
込861

円）

513円（税
込55

4円）

429円（税
込46

3円）

455円（税
込49

1円）

次回
価格475

円（税
込513

円）

918円（税
込991

円）
188円（税

込20
3円）

484円（税
込52

2円）

528円（税
込570

円）

370円（税
込39

9円）

次回
価格390

円（税
込421

円）

318円（税
込34

3円）

次回
価格328

円（税
込354

円）

485円（税
込52

3円）
867円（税

込93
6円）

580円（税
込62

6円）

329円（税
込35

5円）

安価
なの
に美
味しい

。しか
も、バ

ラ凍
結な
の

で、量
が調

節で
き、我

が家
の冷

凍庫
に必

ず

買い
置きし

てあ
ります

。ハン
バー
グや
ミート

ボール
、牛そ

ぼろ
、ミー

トソー
スと我

が家
の大

好物
がい
つで
も作
れます

！

冷蔵
庫に
常にス

トック
！

わらわ
らママ

 さん

アイ
チョイ

スネ
ットの

クチ
コミ
を掲
載し
てい
ます
。

クチコ
ミ

543

599

584

532

463

458

399

214

143

152

184

161

264

185

127

食感や
わらか

、カド
のない

塩味。
ピーナ

ッツバ
ターの

コクが
決め
手。

苦手だ
ったレ

バーが
身近に

なる。

牛と豚
の人気

銘柄
がセッ

トに。

カレー
にも、

サイコ
ロステ

ーキに
も。

つなぎ
なしで

も、

団子
にでき

る。

クセや
臭み
がな
く、苦

手な
方も

食べ
やす

い

国産
の豚レ

バー
。味付

け済
みで
、野菜

と炒め

合わ
せる
だけ
だから

、

日常
的に
使えま

す。

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

ミート
が豚

の飼
育か
ら加
工ま
で

一貫
生産

。小間
肉を
やや
辛み

の

ある
味噌

に漬
け、風

味良
く仕
上

げまし
た。隠

し味
のピ
ーナッ

ツバ

ター
のコ
クが
決め
手。冷

蔵庫
の

野菜と
炒め
合わ
せて
。

旨み
に定

評の
ある
中津
ミート

の

豚ロ
ース
を塩
麹に
漬け
ること

で、

やわら
かさ
が一
段とア

ップ。
塩麹

特有
のカド

のな
い塩

味も
お肉

の

甘みと
相乗
効果
を生
んで
います

。

とも
にア

イチ
ョイ
ス一

番

人気
の豚
肉「元

気豚
」と牛

肉「田
原牛
」のセ

ットで
す。

どちら
も愛
知県
産で
、臭み

なく、
旨味

いっぱ
い。お

値

打ち
価格
でオス

スメで
す。

243

289

290

132

作り方

材 料牛丼
牛小間

切･･･
･････

･･･200
g

玉ねぎ
 ････

･････
････１

個

しょう
が ･･

･････
･･･１か

け

水 ･･
･････

･････
････ 40

0ml

顆粒だ
し ･･

･････
小さじ

２

A
しょう

油、酒
、

砂糖
･････

････大
さじ２

塩 ･･
･････

･････
･･･ 少々

レシ
ピ

（2人
分）

❶沸騰
させた

水に顆
粒だ

しと玉
ねぎを

入れ、
少し

柔らか
くなる

まで煮
る。

❷Aと
牛肉を

入れ、
蓋をし

て中火
で10

分くら
い煮

たら、
すりお

ろした
しょ

うがを
入れる

。

❸さら
に1分

くらい
煮込

み、味
を調え

たらご
はん

にかけ
る。

田

原

牛

い
さ
む
ポ
ー
ク

あ
ん
し
ん
豚

産直
精肉

2 0 1
7 年 6

月4回
19

価格
は、本

体価
格（
税込
価格
）を
表示
してい

ます。

を表
示して

います
。

米
8月3回

317

中津
豚ロ
ース

中津
豚ロ
ース

中津
豚ロ
ース

中津
豚ロ
ース

中津
豚ロ
ース

中津
豚ロ
ース

中津
豚ロ
ース

塩こう
じ漬

塩こう
じ漬

塩こう
じ漬

塩こう
じ漬

塩こう
じ漬

塩こう
じ漬２

００ｇ（
２枚）

国産豚
肉、米

こうじ
、塩。自

社で作
った塩

こう

じに漬
けまし

た。お
届日含

む３日
間。

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

中津ミ
ート(

神奈
川)

528円（税
込570

円）

264264

333

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

味付
け豚レ

バー

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

志布
志畜
産（鹿

児島
）

志布
志畜
産（鹿

児島
）

志布
志畜
産（鹿

児島
）

志布
志畜
産（鹿

児島
）

志布
志畜
産（鹿

児島
）

志布
志畜
産（鹿

児島
）

志布
志畜
産（鹿

児島
）

志布
志畜
産（鹿

児島
）

318円（税
込34

3円）

次回
価格

次回
価格328328

円（税
込

円（税
込354

円）

クセや
臭み
がな
く、苦

手な
方も

食べ
やす

い

国産
の豚レ

バー
。味付

け済
みで
、野菜

と炒め

け済
みで
、野菜

と炒め

合わ
せる
だけ
だから

、

合わ
せる
だけ
だから

、

日常
的に
使えま

す。

日常
的に
使えま

す。

日常
的に
使えま

す。

旨み
に定

評の
ある
中津
ミート

の

旨み
に定

評の
ある
中津
ミート

の

豚ロ
ース
を塩
麹に
漬け
ること

で、

豚ロ
ース
を塩
麹に
漬け
ること

で、

やわら
かさ
が一
段とア

ップ。
塩麹

やわら
かさ
が一
段とア

ップ。
塩麹

特有
のカド

のな
い塩

味も
お肉

の

特有
のカド

のな
い塩

味も
お肉

の

甘みと
相乗
効果
を生
んで
います

。

甘みと
相乗
効果
を生
んで
います

。

を表
示して

います
。

を表
示して

います
。

を表
示して

います
。

を表
示して

います
。

落 豆
 米

7月3回

316

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

中津
小間
豚漬

（味
噌漬
）

（味
噌漬
）

（味
噌漬
）

（味
噌漬
）

（味
噌漬
）

（味
噌漬
）

（味
噌漬
）

（味
噌漬
）

２００ｇ

国産
豚肉

、味噌
、粗糖

、発酵
調味

料、胡
麻

油、しょ
うが、

ピーナ
ッツバ

ター、
赤唐辛

子。重

量の比
率は豚

肉約１
６０ｇ
、味噌

約４０
ｇが目

安です
。お届

日含む
４日間

。

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

中津ミ
ート

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

(神奈
川)

370円（税
込39

9円）

次回
価格390

円（税
込421

円） 麦 豆
 米

7月4回

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

（九
州産
）

２５０ｇ２５０ｇ２５０ｇ

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

豚レバ
ー（国

産）、タ
レ（水

飴、醤
油、食

塩、オ
イスタ

ーソー

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

ス、ガ
ーリッ

クエキ
ス、醸

造酢
、酵母

エキス
、唐辛

子）、ご
ま

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

油、増
粘剤（

加工で
ん粉）

。ニラ
やもや

し、ニ
ンニク

の芽等

と一緒
に炒め

て。（賞
）１８０

日間。

と一緒
に炒め

て。（賞
）１８０

日間。

と一緒
に炒め

て。（賞
）１８０

日間。

と一緒
に炒め

て。（賞
）１８０

日間。

次回
価格

次回
価格

次回
価格

日常
的に
使えま

す。

日常
的に
使えま

す。

日常
的に
使えま

す。

日常
的に
使えま

す。

日常
的に
使えま

す。

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

あん
しん
と美
味しさ

両立
の中

津

ミート
が豚

の飼
育か
ら加
工ま
で

ミート
が豚

の飼
育か
ら加
工ま
で

ミート
が豚

の飼
育か
ら加
工ま
で

ミート
が豚

の飼
育か
ら加
工ま
で

一貫
生産

。小間
肉を
やや
辛み

の

一貫
生産

。小間
肉を
やや
辛み

の

ある
味噌

に漬
け、風

味良
く仕
上

げまし
た。隠

し味
のピ
ーナッ

ツバ

ター
のコ
クが
決め
手。冷

蔵庫
の

野菜と
炒め
合わ
せて
。

旨み
に定

評の
ある
中津
ミート

の

旨み
に定
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次回
価格

安価
なの
に美
味しい

。しか
も、バ

ラ凍
結な
の

で、量
が調

節で
き、我

が家
の冷

凍庫
に必

ず

買い
置きし

てあ
ります

。ハン
バー
グや
ミート

ボール
、牛そ

ぼろ
、ミー

トソー
スと我

が家
の大

好物
がい
つで
も作
れます

！

冷蔵
庫に
常にス

トック
！

わらわ
らママ

さん

アイ
チョイ

スネ
ットの

クチ
コミ
を掲
載し
てい
ます
。

085円（税
込1 171

円）

次回
価格

105
円（税

込1,193
円）

たら、
すりお

ろした
しょ

うがを
入れる

。

さらに
1分く

らい煮
込

み、味
を調え

たらご
はん

にかけ
る。
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ボール
、牛そ

ぼろ
、ミー

トソー
スと我

が家
の大

好物
がい
つで
も作
れます

！ わらわ
らママ

152

タッチするだけで

注文できる！

スマホがカタログに

注文締め切りは

6月1回の注文より
配達日の翌日

午前11時まで延長と
なります

翌

翌翌翌翌翌翌翌翌

7月4回

翌々
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